
Entrées chaudes 
Croquette aux fromages, persil frit et citron 8 € / pièce  
Croquette aux crevettes grises de la Mer du Nord, persil frit et citron 9 € /pièce 
Mixte de croquettes (aux fromages / crevettes grises de la Mer du Nord) persil frit et citron 17 € 
Poulpe snacké, caponata et coulis de poivron et ricotta 20 € 
Saint-Jacques poêlées, tombée de poireaux et beurre blanc 22 
Gambas « Black Tiger » à l’ail 22 € 

Entrées froides 
Huître Marennes Oléron Famille Geay 3 € / pièce 
Coupe de champagne et ses deux huîtres 15 € 
Carpaccio de betteraves, agrumes, vinaigrette d’orange, crumble saveur BBQ et fêta 16 € 
Tartare de thon aux agrumes, coriandre, vinaigrette de sésame 18 € 
Saumon gravlax, choux rouge mariné, sauce yaourt moutarde, miel et aneth 18 € 
Tartare de boeuf, poires en pickles, noisettes torréfiées, vinaigrette au jus de viande et crème d’oignons 
caramélisés 18 € 
Vitello Tonnato façon « Chez Jacques » 20 € 
A partager : Don Reinaldo - Sardines à l’huile d’olive 21 € 

Viandes  
Américain frites, salade, mayonnaise 24 € 
Carbonade de boeuf à la flamande et frites 24 € 
Filet pur Charolais, sauce au poivre ou béarnaise, frites et salade 32 € 
Côte à l’os, Black Angus (Aberdeen - Ecosse), frites, salade et ses deux sauces (2 couverts) 70 € 

Poissons 
Saumon poêlé, sauce béarnaise et ses légumes du moment, pommes de terre natures 25 € 
Mi-cuit de thon en croute de sésame et pavots, sauce Thaï et wok de légumes 30 € 
Aile de raie meunière aux câpres, cressonnette et purée de pommes de terre 30 € 
Trio de solettes meunières, cressonnette, frites et sauce gribiche 30 € 
Filet de Bar poêlé, fenouil confit, pomme de terre  persillée et sauce gremolata 30 
Dos de Skrei (jeune cabillaud d’hiver), tombée de poireaux, purée de pommes de terre, beurre blanc aux 
olives noires 32 € 
Sole meunière, frites, salade et sauce gribiche 45 €

Le menu                                                            36 € 
Entrées  

Croquette de chorizo et manchego, coulis de 
pequillos 

ou 
Tartare de saumon, vinaigrette au miel, aneth 
et baies roses 

Plats  
Tache noire de boeuf sauce poivre, 
cressonnette et frites  

ou 
Duo de solettes meunières, cressonnette, frites 

Dessert 
Mousse au chocolat noir et sa crème anglaise 

ou Panna Cotta du jour  

Le lunch du jour     

Entrée & plat  

Tous les midis 

(sauf le samedi) 

24 €

Veuillez prévenir si vous 
avez des restrictions 

alimentaires. 

Une seule addition par 
table

ENGLISH 
VERSION 
SCAN ME 

Table à partir de 10 
personnes: soit le menu soit 

à la carte avec maximum  
4 entrées et 4 plats  

différents 


