
Nieuwjaarsmenu Chez Jacques 

Aperitief met proeveritjes van de chef: 
. 

Gravlax van zalm en geitenkaasmousse met rode biet 

Romige pompoensoep met lichte kerrie 

Tataki van tonijn met chimichurrisaus 

Koud voorgerecht  

Carpaccio van sint-jakobsschelpen, brunoise van daikon in pickles, 
vinaigrette van yuzu en hazelnoot 

Warm voorgerecht 

Gesnackte langoustines, puree van knolselderij, knapperige chorizo 

Hoofdgrecht  (naar keuze) 

Turbot, gerookte beurre blanc en avruga, groentenjulienne 
en hazelnotenappeltjes 

Of 

Tournedos Rossini, portosaus, wafeltjes van aardappel 

Dessert 

Gepocheerde peer 

of 

Crumble van witte chocolade, citroen- en rozemarijncrème 

100 euros per persoon 

Geef bij reservering uw keuze voor het hoofdgerecht en het dessert door 

Reserveren via telefoonnummer +32 2 512 20 27 

tel:+3225122027

