
Entrées chaudes 
Croquette aux fromages, persil frit et citron 8 € / pièce  
Croquette aux crevettes grises de la Mer du Nord, persil frit et citron 9 € /pièce 
Mixte de croquettes (aux fromages / crevettes grises de la Mer du Nord) persil frit et citron 17 € 
Poêlée de palourdes, vin blanc et beurre à l’anis étoilé 17 € 
Gambas « Black Tiger » à l’ail 21 € 
Poulpe grillé avec sa caponata 21 € 

Entrées froides 
Huître Marennes Oléron Famille Geay 3 € / pièce 
Coupe de champagne et ses deux huîtres 14 € 
Ceviche de daurade à la coriandre, vinaigrette à l’orange et miel de châtaignes 18 € 
Tomate aux crevettes grises de la mer du Nord (1 pièce) 19 € 
Tartare de thon aux agrumes, coriandre, vinaigrette de sésame 18 € 
Gravlax de bar, salade de choux, vinaigre de riz 19 € 
Vitello Tonnato façon « Chez Jacques » 19 € 
A partager : Don Reinaldo - Sardines à l’huile d’olive 21 € 

Viandes  
Américain frites, salade, mayonnaise 22 € 
Filet pur Charolais, sauce au poivre ou béarnaise, frites et salade 32 € 
Côte à l’os, Black Angus (Aberdeen - Ecosse), frites, salade et ses deux sauces (2 couverts) 70 € 

Poissons 
Saumon poêlé, sauce béarnaise et ses légumes du moment, pommes de terre natures 25 € 
Aile de raie meunière aux câpres, cressonnette et purée de pommes de terre 29 € 
Trio de solettes meunières, cressonnette, frites et sauce gribiche 29 € 
Mi-cuit de thon en croute de sésame et pavots, sauce Thaï et wok de légumes 29 € 
Filet de bar, risotto de fregola de Sardaigne et jus de viande corsé 29 € 
Dos de cabillaud, pommes purée, épinards frais, beurre blanc et huile de ciboulette 30 € 
Tomates aux crevettes grises de la mer du Nord, frites, mayo (2 pièces) 32 € 
Sole meunière, frites, salade et sauce gribiche 45 €

Le menu                                                     36 € 

Entrées  
Cassolette de moules de Zélande  

ou 
Tartare de saumon, vinaigrette au miel, aneth 
et baies roses 

Plats  
Tache noire de boeuf sauce poivre, 
cressonnette et frites  

ou 
Duo de solettes meunières, cressonnettes, 
frites 

Dessert 
Mousse au chocolat noir et sa crème anglaise 

ou Panna Cotta du jour  

Le lunch du jour     

Entrée & plat  

Tous les midis 

(sauf le samedi) 

24 €

Veuillez prévenir si vous 
avez des restrictions 

alimentaires. 

Une seule addition par 
table

ENGLISH 
VERSION 

Table à partir de 10 
personnes: soit le menu soit 

à la carte avec maximum  
4 entrées et 4 plats  

différents 

Les moules  de Zélande                       Marinières 26 € 

	 	 	 	 	        Vin blanc 28 € 
                                                                         Ail ou ail crème 28 € 
                                                                         Moules « Jacques » 28 € 


